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g LA PICARONA

Al CARAVANA BUSTNER
VINTAGE DE LOS 80

Tarima de madera antideslizante,

EL INTERIOR DE LA
FOOD TRUCK SE
COMPONE DE TODO o |
LO NECESARIO PARA de acero inoxidable, barra exterior
REALIZAR TODO TIPO de madera, instalacion de gas vy
DE COCINA. MEDIDAS: eléctrica con sus boletines
LARGO 480 CM correspondientes , pila de acero

ANCHO 200 CM
ALTO 200 CM

fogones, nevera, micro ondas,
extractor de humos, barra interior

inoxidable con mueble y encimera
de madera, grifo eléctrico.

Podremos deleitarte con nuestras tostas con pan de diferentes cereales y semillas...

Tosta de humus de berenjena con salsa romesco

Tosta de escalivada casera con trozos de queso fresco

Tosta de pollo sazonado a la plancha con crema de pimiento

Tosta de cebolla caramelizada con lomo y queso a las hierbas

Tosta de guacamole con hilos de pollo

Dos tipos de hamburguesas gourmet con pan hecho con tinta de calamar

Hamburguesa con crema de queso con nueces vy cebolla con una pincelada de mermelada de tomate
Hamburguesa con mezclum de lechugas cebolla crujiente y doble de queso

Para picar... patatas la picarona...

Deliciosas patatas de luxe con salsa de tomate especiada al gusto de los picarones....

En la picarona utilizamos los alimentos mas frescos y naturales, aprovechando la amplia gastronomia medi-
terraneay todas sus posibilidades, dandole a nuestras tostas un toque fresco y diferente.

Cuidamos todos los detalles, nos esmeramos para llegar a saciar a los paladares mas exigentes.

iOfrecemos mends diferentes para eventos diferentes!



GRAN PROYECTO
GASTRONOMICO

LA PICARONA , nuestro pequeno gran proyecto gastronomico
alternativo. Desde 2015,comenzamos con idea de crear nuestra
gastroneta, y con mucho esmero, , tardes de lluvias de ideas v
mananas de elaboracion y trabajo surgio LA PICARONA.

Nos desplazamos a ferias gastrondmicas a mercados,
festivales y eventos particulares que quieran comida de
calidad entre su seleccion. Nuestra especialidad son las tostas
con recetas que cambian cada temporada, con el mayor
sabor casero y un toque de frescura e innovacion. Sabores ,
aromas y sensaciones de todos los gustos v colores.
Cocina autoctona, mediterranea, preparamos la cocina que mas
te guste.

¢ QUIENES SOMOS?
SOBRE NOSOTROS

Somos una pareja;

Amelia y Andrés. Profesionales
en hosteleria. Nuestros objetivos:
Crear v descubrir un mundo
nuevo vy poder vivir lavida cony de
ello sintiendonos realizados al
hacer real nuestraaventura.
Creamos experiencias, nos
movemos con facilidad
,ofrecemos cocina artesana con
un toque creativo

Ofrecemos productos de primera calidad,

nos adaptamos a cualquier tipo de evento.
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LA PICARONA

Llamanos para tu evento; 650583742 - lapicaronafoodtruck@gmail.com



